
 

Pink 
 

Perlwein 

 

Prickelnde Sinnlichkeit in Pink. Verführerische Himbeeraromen  

und eine leicht spritzige Kohlensäure machen diesen Perlwein zu  

einem grandios-erfrischendem Geschmackserlebnis.  

 

> Rebenalter: 10 bis 30 Jahre 

> Erntetermin: September 

> Ernte: Positivauslese von Hand 

> Vergärung: temperaturgesteuert bei ca. 18°C 

> Vinifikation: Stahltank 

> Abfüllung: November 2024 

> Alkohol: 10 % vol. 

> Säure: 7 g/l 

> Restzucker: 9,5 g/l 

 
 
 

 

Ein Tiroler macht Wein im Burgenland. 

www.scheiber.at 

 

 

 

 


